CORSO DI LAUREA TRIENNALE IN "VITICOLTURA ED ENOLOGIA"

1 ANNO NUOVO REGOLAMENTO 2017-2018

L SSD o SSD Ore Ore Ore
Semestre Disciplina Attivita CFU . .
corso docente lezione | eserc. | totali
1 Matematica e statistica MAT/05 BASE MAT/05 9 42 36 78
1 Chimica generale e inorganica CHIM/03 BASE AGR/13 9 42 36 78
1 Marketing del vino AGR/01 CARATT AGR/01 9 42 36 78
1 Abilita informatiche 1 3
Totale semestre 30
2 Botanica generale e sistematica BIO/03 BASE BIO/03 9 42 36 78
2 Chimica organica CHIM/06 BASE CHIM/06 6 40 24 64
2 Elementi di agronomia AGR/02 CARATT | AGR/02 6 40 24 64
2 Fisica FIS/07 BASE FIS/07 6 40 24 64
2 Lingua stranieria della UE (livello B1) 3
Totale semestre 30

2 ANNO (ATTIVO A.A. 2018/2019)

1 Biochimica AGR/13 | CARATT | AGR/13 6 40 24 64
1 Chimica del terreno AGR/13 AFFINI AGR/13 6 40 24 64
1 Genetica AGR/07 AFFINI AGR/07 6 40 24 64
1 Microbiologia generale ed enologica AGR/16 | CARATT | AGR/16 6 40 24 64
1 Scelta libera 6
Totale semestre 30
5 Agglorna.m.et\tl di legislazione vitivinicola 3 16 12 78
(Altre attivita)
2 Attivita seminariali 3
2 Enologia | e analisi enologiche AGR/15 | CARATT | AGR/15 9 42 36 78
2 Viticoltura generale e ampelografia AGR/03 | CARATT | AGR/03 9 42 36 78
2 Scelta libera 6
Totale semestre 30

3 ANNO (ATTIVO A.A. 2019/2020)

T L Ore Ore Ore
Semestre Disciplina SSD Attivita SSD CFU i .
lezione | eserc. | totali
Enologia Il, i vinari e att t
1 nologia l, vastvinan € attrezzature AGR/15 | CARATT | AGR/15 | 9 42 36 78
enologiche
1 Viticoltura speciale AGR/03 CARATT | AGR/03 9 42 36 78
1 Analisi sensoriale delle uve e del vino AGR/15 AFFINI AGR/15 6 40 24 64
1 l\{léccanica e meccanizzazione in AGR/09 CARATT AGR/09 6 0 22 64
viticoltura
Totale semestre 30
2 Scelta libera 3
2 Attivita seminariali 3
2 Entomologia viticola AGR/11 | CARATT | AGR/11 6 40 24 64
Patologia viticol tificazi tico-
5 a 9 og@ viticola e certificazione genetico AGR/12 | CARATT | AGR/12 9 42 36 78
sanitaria
2 Tirocinio 6
2 Prova finale 3
Totale semestre 30
Totale generale 180
Totale scelta libera 12




